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213 213 7996 7996 3262 3696 930 27 972 112 20 300 445 95 30 1160 160 12 308 510 170 28 1088 160 288 4 501 139 26 1000 160 256 468 116 27 1036 160 6 282 4 27 470 91 27 1012 142 6 218 27 503 116 26 936 160 224 27 434 91 22 792 96 192 27 365 112

110 110 3960 3960 1540 1896 497 25 900 96 20 284 407 93 26 936 128 12 196 457 143 12 432 80 96 200 56 17 612 112 128 310 62 8 288 48 6 58 27 118 31 14 504 70 6 92 253 83 8 288 36 72 151 29

Б1.Б.01 История 1 4 4 36 144 144 48 69 27 4 144 16 32 69 27 3 Гуманитарных и математических наук

Б1.Б.02 Иностранный язык 2 1 5 5 36 180 180 64 87 29 2 72 32 38 2 3 108 32 49 27 3 Гуманитарных и математических наук

Б1.Б.03 Философия 2 3 3 36 108 108 32 49 27 3 108 16 16 49 27 3 Гуманитарных и математических наук

Б1.Б.04 Безопасность жизнедеятельности 6 3 3 36 108 108 42 39 27 3 108 14 28 39 27 5 Механизации

Б1.Б.05 Экономика 2 3 3 36 108 108 48 58 2 3 108 16 32 58 2 7 Управления производством

Б1.Б.06 Физическая культура и спорт 1 2 2 36 72 72 64 6 2 2 72 64 6 2 8 Физического воспитания

Б1.Б.07 Правоведение 2 3 3 36 108 108 48 58 2 3 108 16 32 58 2 7 Управления производством

Б1.Б.08 Информатика и математика 2 1 6 6 36 216 216 80 107 29 3 108 16 32 58 2 3 108 16 16 49 27 3 Гуманитарных и математических наук

Б1.Б.09 Планирование и прогнозирование экономики 1 3 3 36 108 108 32 49 27 3 108 16 16 49 27 7 Управления производством

Б1.Б.10 Современные информационные технологии 2 3 3 36 108 108 48 58 2 3 108 16 32 58 2 3 Гуманитарных и математических наук

Б1.Б.11 Русский язык и культура речи 1 2 2 36 72 72 32 38 2 2 72 32 38 2 3 Гуманитарных и математических наук

Б1.Б.12 Психология и педагогика 6 2 2 36 72 72 28 42 2 2 72 14 14 42 2 3 Гуманитарных и математических наук

Б1.Б.13 Менеджмент 4 2 2 36 72 72 32 38 2 2 72 16 16 38 2 7 Управления производством

Б1.Б.14 Химия 2 1 6 6 36 216 216 80 107 29 3 108 16 8 24 58 2 3 108 16 12 4 49 27 6 Технологии переработки 

сельскохозяйственной продукции

Б1.Б.15
Нормативно правовые основы в сфере 

общественного питания
4 2 2 36 72 72 32 38 2 2 72 16 16 38 2 7 Управления производством

Б1.Б.16 Культурология 2 2 2 36 72 72 32 38 2 2 72 16 16 38 2 3 Гуманитарных и математических наук

Б1.Б.17 Введение в технологию продуктов питания 3 3 3 36 108 108 48 58 2 3 108 16 32 58 2 6 Технологии переработки 

сельскохозяйственной продукции

Б1.Б.18 Социология 4 2 2 36 72 72 32 38 2 2 72 16 16 38 2 3 Гуманитарных и математических наук

Б1.Б.19 Организация производства и обслуживания на 

предприятиях общественного питания
4 5 5 36 180 180 64 89 27 5 180 32 32 89 27 9 Экономики и бухгалтерского учета

Б1.Б.20 Физиология питания 2 1 6 6 36 216 216 80 107 29 3 108 16 32 58 2 3 108 16 16 49 27 6 Технологии переработки 

сельскохозяйственной продукции

Б1.Б.21
Технологический контроль качества сырья, 

продукции и услуг
6 5 8 8 36 288 288 104 155 29 3 108 16 6 26 58 2 5 180 28 6 22 97 27 6

Технологии переработки 

сельскохозяйственной продукции

Б1.Б.22 Пищевая микробиология 1 3 3 36 108 108 48 33 27 3 108 16 12 20 33 27 6 Технологии переработки 

сельскохозяйственной продукции

Б1.Б.23 Управление качеством продукции 8 3 3 36 108 108 36 70 2 3 108 12 24 70 2 6 Технологии переработки 

сельскохозяйственной продукции

Б1.Б.24 Санитария и гигиена питания 3 4 4 36 144 144 64 53 27 4 144 32 32 53 27 6 Технологии переработки 

сельскохозяйственной продукции

Б1.Б.25 Санитария и гигиена на предприятиях 

общественного питания
4 4 4 36 144 144 48 69 27 4 144 16 32 69 27 6 Технологии переработки 

сельскохозяйственной продукции

Б1.Б.26 Технология продукции общественного питания 35 4 5 12 12 36 432 432 160 187 58 5 180 32 32 89 27 2 72 16 16 38 2 5 180 32 32 27 60 29 6 Технологии переработки 

сельскохозяйственной продукции

Б1.Б.27 Технология производства кулинарных изделий 8 5 5 36 180 180 72 81 27 5 180 24 48 81 27 6 Технологии переработки 

сельскохозяйственной продукции

Б1.Б.28 Технология производства полуфабрикатов 6 4 4 36 144 144 42 75 27 4 144 14 28 75 27 6 Технологии переработки 

сельскохозяйственной продукции

103 103 4036 4036 1722 1800 433 2 72 16 16 38 2 4 224 32 112 53 27 16 656 80 192 4 301 83 9 388 48 128 158 54 19 748 112 224 4 352 60 13 508 72 126 27 250 33 26 936 160 224 27 434 91 14 504 60 120 27 214 83

Б1.В.01 Методы исследований пищевого сырья и готовой 

продукции
2 4 4 36 144 144 64 53 27 4 144 32 32 53 27 6 Технологии переработки 

сельскохозяйственной продукции

Б1.В.02
Базы данных и прикладные программы в 

профессиональной деятельности
3 4 4 36 144 144 48 69 27 4 144 16 32 69 27 3 Гуманитарных и математических наук

Б1.В.03
Товароведение и продуктовые расчеты в 

ресторанном бизнесе
8 7 8 6 6 36 216 216 68 90 31 2 72 16 16 38 2 4 144 12 24 27 52 29 6

Технологии переработки 

сельскохозяйственной продукции

Б1.В.04 Технология производства функциональных 

продуктов питания
4 4 4 36 144 144 48 69 27 4 144 16 32 69 27 6 Технологии переработки 

сельскохозяйственной продукции

Б1.В.05
Расчет и компоновка технологического 

оборудования ресторанов
8 5 5 36 180 180 72 81 27 5 180 24 48 81 27 6

Технологии переработки 

сельскохозяйственной продукции

Б1.В.06 Ресторанный бизнес 7 3 3 36 108 108 48 58 2 3 108 16 32 58 2 7 Управления производством

Б1.В.07
Маркетинг и мониторинг прогнозирования 

потребительских рынков в ресторанном бизнесе
6 5 6 9 9 36 324 324 118 148 31 3 108 16 32 58 2 6 216 28 42 27 90 29 9 Экономики и бухгалтерского учета

Б1.В.08
Снабжение  предприятий общественного питания и 

ресторанов
5 3 3 36 108 108 48 58 2 3 108 16 32 4 58 2 6

Технологии переработки 

сельскохозяйственной продукции

Б1.В.09 Стратегический менеджмент в ресторанном деле 6 2 2 36 72 72 32 38 2 2 72 16 16 38 2 7 Управления производством

Б1.В.10 Управление персоналом в ресторанном деле 5 6 8 8 36 288 288 104 180 4 3 108 16 32 58 2 5 180 28 28 122 2 7 Управления производством

Б1.В.11
Экономика предприятий общественного питания и 

ресторанов
7 7 6 6 36 216 216 80 80 29 6 216 32 48 27 80 29 7 Управления производством

Б1.В.12
Стандартизация и сертификация в ресторанном 

деле 
3 5 5 36 180 180 64 89 27 5 180 32 32 89 27 6

Технологии переработки 

сельскохозяйственной продукции

Б1.В.13 Анализ финансово-хозяйственной деятельности в 

ресторанном бизнесе 
1 2 2 36 72 72 32 38 2 2 72 16 16 38 2 9 Экономики и бухгалтерского учета

Б1.В.14 Основы научных исследований в профессиональной 

деятельности
3 3 3 36 108 108 32 74 2 3 108 16 16 74 2 6 Технологии переработки 

сельскохозяйственной продукции

Б1.В.15 Оборудование предприятий общественного питания 3 4 4 36 144 144 48 69 27 4 144 16 32 4 69 27 6
Технологии переработки 

сельскохозяйственной продукции

Б1.В.16 Производственная безопасность на предприятиях 

общественного питания
7 4 4 36 144 144 64 53 27 4 144 32 32 53 27 5 Механизации

Б1.В.17
Элективные дисциплины по физической 

культуре и спорту
23456 328 328 328 80 80 80 80 64 64 64 64 40 40

Б1.В.17.ДВ.01
Элективные дисциплины по физической 

культуре и спорту (по выбору)
23456 328 328 328 80 80 80 80 64 64 64 64 40 40

Б1.В.17.ДВ.01.01 Игровые командные виды спорта 23456 328 328 328 80 80 80 80 64 64 64 64 40 40 8 Физического воспитания

Б1.В.17.ДВ.01.02 Аэробная гимнастика 23456 328 328 328 80 80 80 80 64 64 64 64 40 40 8 Физического воспитания

Б1.В.17.ДВ.01.03 Легкая атлетика 23456 328 328 328 80 80 80 80 64 64 64 64 40 40 8 Физического воспитания

Б1.В.17.ДВ.01.04
По общефизической подготовке для студентов с 

ограниченными возможностями здоровья и 

инвалидов

23456 328 328 328 80 80 80 80 64 64 64 64 40 40 8 Физического воспитания

Б1.В.ДВ.01 Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.1 5 5 5 180 180 64 89 27 5 180 32 32 89 27

Б1.В.ДВ.01.01 Технология производства хлебобулочных изделий 5 5 5 36 180 180 64 89 27 5 180 32 32 89 27 6
Технологии переработки 

сельскохозяйственной продукции

Б1.В.ДВ.01.02 Технология производства кондитерских изделий 5 5 5 36 180 180 64 89 27 5 180 32 32 89 27 6
Технологии переработки 

сельскохозяйственной продукции

Б1.В.ДВ.02 Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.2 4 5 5 180 180 64 89 27 5 180 32 32 89 27

Б1.В.ДВ.02.01 Оценка и анализ рисков в ресторанном деле 4 5 5 36 180 180 64 89 27 5 180 32 32 89 27 7 Управления производством

Б1.В.ДВ.02.02 Предпринимательские риски в ресторанном бизнесе 4 5 5 36 180 180 64 89 27 5 180 32 32 89 27 7 Управления производством

Б1.В.ДВ.03 Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.3 7 5 5 180 180 64 89 27 5 180 32 32 89 27

Б1.В.ДВ.03.01 Барное дело 7 5 5 36 180 180 64 89 27 5 180 32 32 89 27 6
Технологии переработки 

сельскохозяйственной продукции

Б1.В.ДВ.03.02 Безалкогольные и алкогольные напитки 7 5 5 36 180 180 64 89 27 5 180 32 32 89 27 6
Технологии переработки 

сельскохозяйственной продукции

Б1.В.ДВ.04 Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.4 7 3 3 108 108 48 58 2 3 108 16 32 58 2

Б1.В.ДВ.04.01 Технология продуктов лечебного и 

профилактического питания
7 3 3 36 108 108 48 58 2 3 108 16 32 58 2 6

Технологии переработки 

сельскохозяйственной продукции

Б1.В.ДВ.04.02
Технология продуктов детского и диетического 

питания
7 3 3 36 108 108 48 58 2 3 108 16 32 58 2 6

Технологии переработки 

сельскохозяйственной продукции

Б1.В.ДВ.05 Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.5 8 5 5 180 180 72 81 27 5 180 24 48 81 27

Б1.В.ДВ.05.01 Технология блюд национальной кухни 8 5 5 36 180 180 72 81 27 5 180 24 48 81 27 6
Технологии переработки 

сельскохозяйственной продукции

Б1.В.ДВ.05.02 Технология блюд русской кухни 8 5 5 36 180 180 72 81 27 5 180 24 48 81 27 6
Технологии переработки 

сельскохозяйственной продукции

Б1.В.ДВ.06 Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.6 5 5 5 180 180 64 89 27 5 180 32 32 89 27

Б1.В.ДВ.06.01 Финансовый менеджмент в ресторанном бизнесе 5 5 5 36 180 180 64 89 27 5 180 32 32 89 27 7 Управления производством

Б1.В.ДВ.06.02 Антикризисное управление в ресторанном бизнесе 5 5 5 36 180 180 64 89 27 5 180 32 32 89 27 7 Управления производством

Б1.В.ДВ.07 Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.7 7 3 3 108 108 48 58 2 3 108 16 32 58 2

Б1.В.ДВ.07.01 Технология приготовления сложной холодной 

кулинарной продукции
7 3 3 36 108 108 48 58 2 3 108 16 32 58 2 6

Технологии переработки 

сельскохозяйственной продукции

Б1.В.ДВ.07.02
Технология приготовления сложной горячей

кулинарной продукции
7 3 3 36 108 108 48 58 2 3 108 16 32 58 2 6

Технологии переработки 

сельскохозяйственной продукции

18 18 648 648 40 600 8 3 108 34 34 72 72 2 6 216 2 2 212 212 2 6 216 2 2 212 212 2 3 108 2 2 104 2

18 18 648 648 40 600 8 3 108 34 34 72 72 2 6 216 2 2 212 212 2 6 216 2 2 212 212 2 3 108 2 2 104 2

Б2.В.01(У)

Учебная практика: практика по получению 

первичных профессиональных умений и навыков, в 

том числе первичных умений и навыков научно-

исследовательской деятельности

2 3 3 36 108 108 34 72 2 3 108 34 34 72 72 2 6 Технологии переработки 

сельскохозяйственной продукции

Б2.В.02(П)
Производственная практика: научно-

исследовательская работа
4 6 6 36 216 216 2 212 2 6 216 2 2 212 212 2 6

Технологии переработки 

сельскохозяйственной продукции

Б2.В.03(П)
Производственная практика: практика по 

получению профессиональных умений и опыта 

профессиональной деятельности

6 6 6 36 216 216 2 212 2 6 216 2 2 212 212 2 6 Технологии переработки 

сельскохозяйственной продукции

Б2.В.04(Пд)
Производственная практика: преддипломная 

практика
8 3 3 36 108 108 2 104 2 3 108 2 2 104 2 6

Технологии переработки 

сельскохозяйственной продукции

9 9 324 324 14 309 1 9 324 14 309 1

9 9 324 324 14 309 1 9 324 14 309 1

Б3.Б.01(Д)
Защита выпускной квалификационной работы, 

включая подготовку к процедуре защиты и 

процедуру защиты

9 9 36 324 324 14 309 1 9 324 14 309 1 6
Технологии переработки 

сельскохозяйственной продукции

5 5 180 180 64 112 4 3 108 16 16 74 2 2 72 32 38 2

5 5 180 180 64 112 4 3 108 16 16 74 2 2 72 32 38 2

ФТД.В.01 Технология продукции спортивного и 

геродиетического питания
8 2 2 36 72 72 32 38 2 2 72 32 38 2 6 Технологии переработки 

сельскохозяйственной продукции

ФТД.В.02 Виноделие 7 3 3 36 108 108 32 74 2 3 108 16 16 74 2 6 Технологии переработки 

сельскохозяйственной продукции

*29 часов (контроль), в т.ч. экзамен 27 часов, прием защиты курсовой работы  2 часа

Вариативная часть 

Вариативная часть 

Блок 3.Государственная итоговая аттестация 

Базовая часть 

ФТД.Факультативы 

Вариативная часть 

Блок 2.Практики 

Курс 4
Закрепленная кафедра

Семестр 8Семестр 7
з.е. Итого акад.часов

Часов 

в з.е.

Блок 1.Дисциплины (модули) 

Семестр 6

Курс 2 Курс 3Курс 1

Семестр 1 Семестр 2 Семестр 3 Семестр 4 Семестр 5

Базовая часть 

Считать в 

плане
Индекс Наименование

Форма контроля


